[image: image1.jpg]





Afvullen van eigen bier op fust

Schoonmaken van het fust

1. De dop met stijgbuis voorzichtig losdraaien met de speciale sleutel. Linksom! Doe dit voorzichtig, want er kan nog een beetje druk op het fust staan.

2. De binnenkant van het fust en de stijgbuis met gistvanger inspecteren op verontreinigingen en goed schoonmaken. Let hierbij vooral op de rubber afdichtring vlak onder de dop. Hierna het fust goed ontsmetten door dit helemaal tot het randje met ontsmettingsmiddel vol te zetten. De stijgbuis moet ook helemaal in de ontsmettingsvloeistof worden ondergedompeld.

3. Na een verblijftijd van minstens een half uur (zie gebruiksaanwijzing ontsmettingsmiddel) het ontsmettingsmiddel weg laten lopen en alles goed naspoelen met heet water. Daarna enige malen naspoelen met koud water.

Voorbereidingen voor het afvullen

4. Voordat je het bier op fust gaat afvullen, hevel je eerst over in een goed ontsmet vat of jerrycan. Zuig eventueel een klein beetje gist mee of voeg verse gist toe, in verband met de nagisting op het fust.

5. Meet het soortelijk gewicht en voeg aan de hand daarvan een hoeveelheid suiker toe. Deze suiker kun je het beste oplossen in een beetje water (bijvoorbeeld een theekopje). Eerst goed doorkoken voor de steriliteit en daarna afkoelen tot ongeveer 20 °C.

6. De hoeveelheid toe te voegen suiker is sterk afhankelijk van het begin S.G. en hoever het bier is uitvergist (eind S.G.). Bij een normale vergisting voegt men ongeveer 30 gram suiker toe op een fust van 10 liter. Is het bier wat minder ver uitvergist, wees dan voorzichtig met het toevoegen van suiker. Gebruik dan maar 20 gram op een fust van 10 liter, anders is het bier door de schuimvorming zéér moeilijk te tappen.

Het afvullen op fust op fust

7. Meng de suikeroplossing goed door het bier en hevel het bier vervolgens voorzichtig over in het fust. Laat het bier zo veel mogelijk langs de kant van het fust stromen om oxidatie te voorkomen.

8. Vul het fust zo ver mogelijk. Houdt hierbij wel rekening met het feit dat de vloeistofspiegel stijgt als de stijgbuis in het fust gemonteerd wordt.

9. Draai tenslotte de dop met de stijgbuis goed vast met de speciale sleutel (rechtsom).

10. Zet het fust gedurende 14 dagen op een warme plaats (25 °C) weg in verband met de hergisting van het bier op het fust.

11. Hierna kun je het fust in een koude ruimie wegzetten om te lageren.

Als je het bier op de hierboven beschreven wijze afvult, is succes bijna verzekerd en kun je het door jouw gebrouwen fustbier met een gerust hart aan je clubgenoten laten proeven.

Proost!!

